






SÜSSUNGSMITTEL
Zum Backen und Verfeinern vieler Köstlichkeiten eignen sich unsere Süßungsmittel. Insbesondere für trend- und er-
nährungsbewusste Verbraucher sowie Allergiker und Menschen mit Lebensmittelintoleranzen stellen unsere Süßen 
eine echte Alternative dar.

Die flüssigen Süßungsmittel sind die Klassiker der alternativen Küche. Mit ihnen liegt die Süße in ihrer  
ursprünglichsten Form vor. Unsere kristallinen Süßen sind die perfekte Alternative zum klassischen Haushaltszucker. 
Alle unsere Süßen werden schonend und nach hohen Qualitätsstandards hergestellt.

NATÜRLICH SÜSS & VIELFÄLTIG IN DER ANWENDUNG

∙ bis zu 90% Frischfaser
∙ FSC zertifiziert
∙ Kunststoffdeckel zum Wiederverschließen 

REZEPTIDEE: APFEL-GALETTE
MIT KOKOSBLÜTENZUCKER 

∙ Spenderflaschenkörper aus recyceltem PET
∙ nicht zerbrechlich
∙ einfache Dosierung ohne zu kleckern
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agava
Kokosblütenzucker

ÖKO-TEST Magazin
Ausgabe 04/2021
20 Produkte im Test,
davon 11 x sehr gut.

sehr gut



NATÜRLICH SÜSS & VIELFÄLTIG IN DER ANWENDUNG

SÜSSUNGSMITTEL

Artikel Wissenswert Gebinde Zutaten EAN

100213
Agavendicksaft

feine, intensive Süße 
mit hoher Süßkraft

Glykämischer Index: 
10-12

6 x 350 g Agavendicksaft*

100200
Agavendicksaft

feine, intensive Süße 
mit hoher Süßkraft

Glykämischer Index: 
10-12

6 x 700 g Agavendicksaft*

100199
Agavendicksaft

feine, intensive Süße 
mit hoher Süßkraft

Glykämischer Index: 
10-12

6 x 1 kg Agavendicksaft*

100443
Agavendicksaft

feine, intensive Süße 
mit hoher Süßkraft

Glykämischer Index: 
10-12

3 x 2 kg Agavendicksaft*

100738
Agavendicksaft 
dunkel

intensive Süße mit 
kräftiger Röstnote

länger eingedickt

6 x 350 g Agavendicksaft*

100737
Agavendicksaft  
naturtrüb

intensive Süße mit 
feiner Karamellnote

weniger gefiltert

6 x 350 g Agavendicksaft*

100209
Apfeldicksaft

mild fruchtige Süße 

aus dem Saft son-
nengereifter Äpfel

6 x 350 g Apfeldicksaft*

NATÜRLICH SÜSS & VIELFÄLTIG IN DER ANWENDUNG
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SÜSSUNGSMITTEL

Artikel Wissenswert Gebinde Zutaten EAN

100450
Dattelsirup 

intensiver Ge-
schmack mit fruch-
tiger Note 

100% Dattelsaft

6 x 350 g Dattelsirup*

100212
Kokosblütensirup 

aromatische Süße 
mit feiner Karamell-
note

traditionell herge-
stellt

6 x 350 g Kokosblütensirup*

100204
Kokosblütenzucker 

aromatische Süße 
mit feiner Karamell-
note
 
nicht raffiniert

6 x 250 g Kokosblütensirup*,  
getrocknet

100210  
Reissirup

zarte, dezente Süße 
mit mildem Ge-
schmack

fruktosearm und 
glutenfrei

6 x 350 g Reissirup*,  
Wasser

100205
Reissüße 

zarte, dezente Süße 
mit mildem Ge-
schmack

fruktosearm und 
glutenfrei

6 x 250 g Reissirup*,  
getrocknet 

100998
Rübenzucker

vegan

aus deutschen Zu-
ckerrüben

6 x 500 
g

Rübenzucker* 100%

100739
Zuckerrübensirup aus norddeutschen 

Zuckerrüben 
6 x 350 g Zuckerrübensirup*

NATÜRLICH SÜSS & VIELFÄLTIG IN DER ANWENDUNG
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RÜBEN
ZUCKER

glutenfrei

vegan
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SÜSSUNGSMITTEL
NATÜRLICH SÜSS & VIELFÄLTIG IN DER ANWENDUNG

LIEFERANTENBESUCHE

LIEFERANTENBESUCH: 
SRI LANKA

ERNTE DER AGAVENHERZEN 

ZUR SAFTGEWINNUNG

PFLANZUNG JUNGER KOKOSPALMEN 

LIEFERANTENBESUCH: 
MEXIKO

KOKOSPLANTAGEN:  

SRI LANKA

ABSTECHEN DER 

AGAVENBLÄTTER
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UNSERE VERPACKUNG
SORGSAM AUSGEWÄHLT - STÄNDIG OPTIMIERT 
Die Verpackungsmaterialien für unsere Produkte beziehen wir von langjährigen, regional ansässigen Verpa-
ckungslieferanten. Dabei achten wir besonders auf die Zuverlässigkeit der Partner und die konsequente Einhal-
tung der gesetzlichen Verpackungsnormen und Konformitäten. Für jedes einzelne Produkt wägen wir sorgsam 
die optimale Verpackungsart ab und betrachten dabei sowohl den bestmöglichen Produktschutz, als auch die 
Umweltverträglichkeit sowie die Handhabung für den Konsumenten. 

GLAS
Wir verwenden Glasverpackungen für Honig, aber auch für ölige, fettige, teilweise ungesättigte
Flüssigkeiten, um die Migration von Weichmachern auszuschließen. Glas zählt zu den nachhaltigs-
ten Rohstoffen, da es fast ausschließlich aus natürlichen Rohstoffen hergestellt wird und wieder-
verwendet werden kann. Bei der Herstellung von Glas muss allerdings relativ viel Energie auf-
gewendet werden und durch das Gewicht ist der CO2-Verbrauch beim Transport vergleichsweise 
hoch. Aus diesem Grund besteht unser Glas bis zu 60% aus Altglas. Auch unsere Weißblech-De-
ckel sind erwähnenswert: Denn wir verwenden einen Blue-Seal-Verschluss aus dem thermoplasti-
schen Kunststoff Provalin. So sind unsere Deckel zu 100% PVC und schadstofffrei. 

SPENDERFLASCHEN
Unsere Sirupe, flüssigen Süßungsmittel, und ausgewählte Honige werden in der Spenderflasche 
verpackt. Dadurch sind die Produkte bequem und einfach zu dosieren. Gegenüber Glas
hat die Spenderflasche zudem den Vorteil, dass sie nicht zerbrechen kann, besonders leicht ist 
und so viel CO2 beim Transport einspart. Außerdem lassen sich die Spenderflaschen äußerst gut 
restentleeren. Da der Plastikmüll in unserer Natur und in den Meeren immer weiter ansteigt, ist es 
uns wichtig den Anteil in unserem Ökosystem nicht weiter zu erhöhen. Aus diesem Grund haben 
wir alle unsere Spenderflaschen auf nachhaltiges Recycling-PET umgestellt. Damit entnehmen wir 
der Umwelt keine neuen Ressourcen, sondern verwenden ausschließlich PET, welches sich schon 
im Verpackungs-Kreislauf befindet.

MEMBRANDOSEN
Die Verpackung für unsere kristallinen Süßen haben wir im Jahr 2016 umgestellt. Wir verwenden
seither eine Membrandose, die zu über 90% aus Karton besteht. Für die Herstellung werden 
Frischfasern verwendet, die ausschließlich aus Wäldern stammen, die nach dem Forest Stewards-
hip Council (FSC) bewirtschaftet werden. Das Produkt wird optimal durch eine dünne PE-Schicht 
auf der Doseninnenseite geschützt. Durch die Umstellung auf die Membrandose sind nun alle Ver-
packungen unserer kristallinen Süßen aluminiumfrei und recyclingbar. Der Deckel besteht noch aus 
Kunststoff. Dies liegt daran, dass die Zucker mit einem Kartondeckel nicht ausreichend verschlos-
sen sind und zu viel Feuchtigkeit ziehen, wodurch die Qualität des Produktes leidet.

PAPIERBEUTEL UND FOLIEN
Unsere trockenen und unempfindlichen Zutaten, wie z.B. unsere Backzuaten, verpacken wir in 
Papierbeuteln. Die Papierbeutel bestehen aus FSC zertifiziertem Kraftpapier, welches recycle- und 
kompostierbar ist. Um das Produkt optimal zu schützen ist das Kraftpapier von innen mit einer 
speziellen Beschichtung beschichtet. Diese Beschichtung ist wasserlöslich und lässt sich ganz ein-
fach im Recyclingprozess abtrennen, so dass die Beutel im Altpapier entsorgt werden können.

Für Produkte die einen besonderen Schutz benötigen, wie zum Beispiel unsere gemahlene Vanille, 
um ihr herrliches Aroma zu schützen, verwenden wir reine OPP-Folie. Diese kann als Monomate-
rial zu 100% über den Gelben Sack recycelt werden. 

VERPACKUNG



VERKAUFSFÖRDERUNG

KAFFEETHEKENDISPLAYS

STANDBODENDISPLAYS
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· Für Ihr Biobistro

· 4 leckere Kaffeesirupe

· Ideal platziert auf dem Tresen 

· Backzutatendisplay 

· Fruchtsirupdisplay 

· Kaffeesirupdisplay

· Süßungsmitteldisplay

· Kokos Creme Display

· Displays mit individueller Bestückung 

ENTDECKEN SIE  
UNSERE DISPLAYS!

FERTIG IST DIE

#1, #2, #3,
LECKEREI

das Leben is t sü
ß

vegan

NEU

Frühlings-Topschild

auch als 

Tischdisplay 

platzierbar



REZEPTIDEEN
REZEPTIDEEN MIT UNSEREN PRODUKTEN
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SCHOKO-KARAMELL-CUPSMIT KOKOS CREME KARAMELL

ZUTATEN: 100 g Kokos Creme Karamell Meersalz, 4 g Kakaonibs #54, 

280 g Zartbitterschokolade, 2 g Meersalz

ZUBEREITUNG: 1/3 der Schokolade im Wasserbad schmelzen, gleich-
mäßig in kleine Muffinförmchen füllen und 10 min ins Tiefkühlfach 
stellen. Die restliche Schokolade schmelzen und die Förmchen aus 
dem Tiefkühlfach nehmen. Einen gehäuften Teelöffel Kokos Creme in 
jedes Förmchen geben und verstreichen. Mit der restlichen geschmol-
zenen Schokolade bedecken und mit den Kakaonibs & dem Meersalz 
toppen. Im Tiefkühlfach für mindestens 10 min fest werden lassen. 

PORTION: 4  ZUBEREITUNGSZEIT: 30 MINUTEN
Rezeptidee in Kooperation mit KPTN Cook

HIER FINDEN SIE UNSERE ARTIKEL

KÄSEPLATTE 

SELBER ANRICHTEN 

KÄSEPLATTE SELBER ANRICHTEN
Ein schöner Abend mit seinen Liebsten und Freunden wird mit
gutem Essen gleich doppelt so schön.
Wie Sie mit unseren Honigen eine köstliche Käseplatte anrichten,
zeigen wir Ihnen in diesem Video:

HONIGE AUS  UNSEREM NEUEN HONIGSET
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DISTRIBUTION
HIER FINDEN SIE UNSERE ARTIKEL

Rezeptideen in Kooperation mit KPTN Cook

UNSERE GROSSHANDELSPARTNER

UNSER B2B-ONLINESHOP

KOSTENLOSE WERBE- & INFOMATERIALIEN 

Bestellen Sie einfach und unkompliziert ganze Verpackungseinhei-
ten oder Einzelprodukte in unserem Onlineshop. 

https://b2b.sonnentracht.bio

versandkostenfrei: ab 200€ Bestellwert

Auf unserer Website finden Sie diverse Werbe- und 
Infomaterialien zum Ausdrucken. Auf Anfrage senden 
wir Ihnen die entsprechenden Flyer und Karten auch 
gerne zu. 

https://www.agava.bio/handel-and-presse/

www.agava.bio

Bitte umknicken und in die 
 Scannerleiste stecken. 

vegan

KOKOS CREMES 
√ ohne Palmfett 
√ Nuss- & Mandelfrei 

√ Lactosefrei

Beispiel Regalstörer



www.agava.bio

www.agava.bio
Eine Marke der Sonnentracht GmbH 
Auf dem Dreieck 1 · 28197 Bremen

UNSER FIRMENSITZ  
IN BREMEN 

BREMEN

Teilen Sie gerne Ihre Erfahrungen und Rezepte mit uns!


